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Il Premio Strega a sostegno di Lagioia e Cavalli

[l comitato direttivo del Premio Strega ha diffuso un comunicato a sostegno

degli scrittori Nicola Lagioia e Giulio Cavalli, querelati dal ministro Valdita-
ra: «Crediamo che il confronto e la dialettica delle idee non possano e non
debbano svolgersi nelle aule di tribunale: per questo non possiamo non
esprimere preoccupazione di fronte alla recente citazione in giudizio di Giu-
lio Cavalli e Nicola Lagioia da parte del ministro dell'lstruzione Giuseppe

PREMIO

Valditara e ad altri episodi analoghi, che possono apparire come segnali di
intimidazione restrittivi della facolta di critica del potere da sempre eserci-

tatadagli intellettuali. Tali episodi compromettono I'esercizio del pensiero

eil dialogo costruttivo tra le varie componenti della societa, precludendoci
lapossibilita di interpretarne le dinamiche alla luce di proposte e visioni dif-
ferenti». Del comitato fanno parte Giuseppe D’Avino, Valeria Della Valle, Al-
berto Foschini, Paolo Giordano, Melania G. Mazzucco, Dacia Maraini, Ga-
briele Pedulla, Stefano Petrocchi, Marino Sinibaldi e Giovanni Solimine. —

mo sensibile e un grande
maestro come Maurizio
Maggiani, che conosce la
vita e le miserie degli uo-
mini sicuramente meglio
di me. Ha perso il bambi-
nello del suo presepe. E si
chiede se non sia un segno
dei tempi. Dov’¢ il Cristo,
fratelli? Si chiede.

Qualcuno di voi I’ha vi-
sto a Notre Dame? Anche a
me la cerimonia di inaugu-
razione della cattedrale ri-
sortaanuova vita, con tutti
isuoiorielasuapompa, ha
lasciato senza parole. Non
nel senso che piacerebbe a
Macron o al biondo ameri-
cano o all’altro svalvolato
che sogna di spararci su
Marte dopo aver distrutto
la terra. Curioso che quello
sfarzo della cristianita mi
abbia provocato lo stesso
disagio di quando vedo uo-
mini donne e bambini mori-
reaffogati in mare, di quan-
do leggo dei milioni spesi
per guerre che uccidono mi-
lioni di persone, distruggo-
no citta, devastano nazioni
intere. Notre Dame, il sim-
bolo della cristianita, anda-
va celebrata con una gran-
defestaegliinvitatinon do-
vevano essere i grandi del
mondo, ma gli ultimi, quel-
li che 'avevano ricostrui-
ta, gli operai, i carpentieri,
falegnami, i muratori che
hanno resuscitato la catte-
draleconillorolavoro, con
le loro mani, con il dolore
delle spalle. Una grande fe-
stadell’uomo, di tutte lere-
ligioni, della condivisione
edellapace.

Mi sento come il don
Valentino del racconto
di Buzzati, che vaga in
cerca di Dio perla citta

Se c¢’¢ un Cristo da qual-
che parte, questo si che gli
sarebbe piaciuto. Ma cosi?
E solo un altro monumento
allanostraipocrisia.

E io, in questi giorni, mi
sento come il pretino del
racconto di Natale di Dino
Buzzati, quel don Valenti-
no che vaga cercando Dio
per la citta addobbata a fe-
sta, pienadiluciedicaseil-
luminate dove si stappano
bottiglie, si banchetta e si
preparanoregali.

Eil pretino va sempre pill
lontano, cercando nel fred-
doenellaneve.

E Dionon c’é. Non si tro-
va. «E chi ne possedeva un
poco non voleva cederlo.
Ma nell’atto stesso che ri-
spondeva di no, Dio scom-
parivay.

Forse € cosi che funziona.
La sofferenza la scansiamo
con lo sguardo, la colpa la
diluiamo con le mancette, e
alla fine restiamonoi: picco-
li, meschini, raggomitolati
sotto la nostra coperta di
scuse, tenendoci stretto
qualcosa che svanisce se
nonlo condividiamo. —
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aeunmondo, unrimedioatutto
a celebracome unopera darte

Apre oggi nel museo romano la mostra per i sessant'anni della crema piu famosa
Unviaggioinuna storia diimprenditoria famigliare, attenzione alle comunita e ingegno

efinire la
Nutella
una cre-
ma di
cioccola-
ta e noc-
ciole da spalmare € come
parlare del David di Miche-
langelo dicendo solo che &
un grosso pezzo di marmo
scolpitoy, ha scritto Andrea
Lee, scrittrice,
sul New Yorker.
Quindinonstu-
pitevicheilmu-
seo MAXXI di
Roma le abbia
dedicato una
mostra: Joyn! Un viaggio nel
mondo Nutella per i suoi 60
anni (a cura di Chiara Berti-
ni e in collaborazione con
Ferrero, dal 20 dicembre al
20aprile 2025).

«Siamoun pezzo dellasto-
ria d’Italia», ha detto Fabri-
zio Gavelli, ad Ferrero Ita-
lia. «Siamo profondamente
onorati che un’icona cultu-
rale e un tempio dell’arte
contemporaneacomeil Ma-
XXI riservi uno spazio mu-
seale dedicato a Nutella in
occasione del 60esimo anni-
versario dalla sua creazio-
ney. Perché, continua il ma-
nager «celebrare Nutella
non € solamente un tributo
a un prodotto iconico, ma
anche un viaggio nelle radi-
cidi unastoria di imprendi-
toriafamigliare, di attenzio-
ne alle comunita, di inge-
gno, diresilienza e di costan-
teinnovazioney.

Una saga iniziata nel
1923, annoin cui Pietro Fer-
reroasoli 25 anni aprila pri-
ma pasticceria a Dogliani,
in provincia di Cuneo. Nel
dopoguerra, tempi in cui
era molto difficile reperire
ilcacao, I'intuizione vincen-
te di trasformare quella ca-
renza in un’opportunita
creando una pasta dolce di
nocciole e zucchero, con po-
co cacao. Nasce cosi ’ante-
nata di Nutella®, la Pasta
Gianduja o Giandujot, av-
volta nella carta stagnola,
che si tagliava a fette e si
mangiava con il pane. Alla
fine di quell’anno se ne pro-
dussero oltre mille quintali
eidipendenti crebbero velo-
cemente. Era nata l'indu-
stria Ferrero. Sara poi il fi-
gliodiPietro, Michele, a bat-
tezzare la crema di nocciole
e cioccolato, Nutella, nel
1964, durante un viaggio a
Francoforte.

In mostra i primi filmati
pubblicitari, le tappe della
crescita, fino a oggi che a
guidarel’azienda e Giovan-
niFerrero, terza generazio-
ne della famiglia fondatri-
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Un manifesto
pubblicitario degli
anni Cinquanta
Difianco, il cartellone
dellamostra al MAXXI

diRoma, visitabile da
oggial 20 aprile

ce. Un grande wallpaper
realizzato da Francesca Ga-
stone, illustratrice che uti-
lizza fotografie, materiali
diarchivio storici e contem-
poranei combinando tecni-
che analogiche e digitali,
raccoglie tutti i fan della
Nutella. Una scultura, la
Machine a tartiner, ideata
da Henri Gallot-Lavallée
spalmala Nutella con preci-
sione. Mail cuore dellamo-
stra e ’esperienza sensoria-
le nella stanza dal profumo
inconfondibile, come quel-
lochesirespirain fabbrica.
«Questo progetto, spiegala
curatrice Chiara Bertini,
nasce da uno stimolante la-
voro di ricerca di un vasto
archivio. Per raccontare
un’iconaa cui tutti associa-

MARIA CORBI
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no dei ricordi abbiamo de-
ciso di dare rilievo al pub-
blico invitandolo a sorpre-
se poetiche durante I'ope-
ning e a prendere del tem-
po condiviso per lasciare
una traccia creativa nel
“mondo Nutella” per cele-
brareisuoi 60 anni». E a fa-
redaguidac’éil libro di Gi-
gi Padovani, massimo cul-
tura della materia, definito
dall’Herald Tribune «il piu
famoso Nutellologistitalia-
noy: “Il nuovo mondo della
Nutella, 60 anni di innova-
gione” (Bur-Rizzoli). «L’ho
scritto perché Nutella &
un’icona del nostro tempo.
E condivisione, & felicita
quando lasi spalma, € qual-
cosa che & entrato nelle no-
stre vitey.

la

Dal fondatore Pietro al fi-
glio Michele al nipote Gio-
vanni, il gruppo Ferrero &
oggi il terzo attore interna-
zionale nel suo settore; di-
mensione raggiunta anche
attraverso un’attivita di ac-
quisizione strategica che ha
creato un vero e proprio
“ecosistema Ferrero”. «Que-
sta éuna celebrazione parti-
colare, continua Fabrizio
Gavelli, e dimostra come il
brand siariuscito a unire tra-
dizione e innovazione con
una serie di lanci recenti -
donut, croissant, muffin e al-
tro - che hanno fatto si che
la tradizione diventasse an-
corapit parte delle abitudi-
niedei consumiitaliani».

Chiave del successo una
comunicazione che ha sa-

puto far diventare Nutella
un “lovebrand”, un feno-
meno pop, protagonista an-
che al cinema, nella musi-
ca,nell’arte.

Indimenticabile Nanni
Moretti, in Bianca (1984)
dove il suo personaggio,
Michele Apicella, affoga
I’ansia in un enorme barat-
tolo di Nutella. Mentre
Giorgio Gaber nel 1994
canta: «La cioccolata sviz-
zera é di destra, la Nutella
invece e di sinistray.

Nel 1992 un sondaggio
mettelacrematralecinque
cose per le quali vale la pe-
navivere echedal 5 febbra-
io 2007 ha anche il World
Nutella Day, una ricorren-
zanatadall’idea dellablog-
ger americana Sara Rosso
per riunire tutti i fan della
Nutella e spingerli a condi-
videre suisocial medialalo-
ro passione. Le cose pit bel-
ledella vita o sonoimmora-
li, o sono illegali, oppure
fanno ingrassare, scriveva
George Bernard Shaw. E la
Nutella sicuramente alza
I’ago della bilancia (e’indi-
ceglicemico) ma come san-
no tutti gli appassionati, &

Nel 1992 un sondaggio
internazionale la
mette trale 5 cose per
cui vale la penavivere

capace di abbassare il livel-
lo di stress. Giuseppe Culic-
chia fa dire al protagonista
delsuolibro Tuttigitiper ter-
ra: «Ero proprio depresso.
Misi su Problems dei Sex Pi-
stolseandaiin cucinaacac-
ciadiNutellay.

Alzilamano chinonlaha
mai fatto. E sono veramen-
te pochi quelli che non han-
no cercato in un cucchiaio
pieno di crema di nocciole
un rimedio all’infelicita. La
tennista Maria Sharapova
non ha avuto problemi ad
ammetterlo: «Il mio balsa-
mo per 'anima? Le crepes
allaNutella.

Perché, come dice Rosa-
rioFiorello, la Nutellanon e
soltanto una crema da spal-
mare, «¢ un mondoy. E an-
che un’ossessione se si pen-
sa a cosa successe nel 2019
con il lancio dei biscotti ri-
pieni, andati esauriti in po-
che ore in tutti i negozi, con
gente disposta a pagarli
moltodipitial “mercatone-
ro”. Un miliardo di biscotti
venduti in un solo anno. Ita-
liani popolo di golosi, o di
ansiosi? —
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